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Salsa di uova - Visualizza sul sito

di silvia

salsa - aceto

Rassodare le uova.(3 o 4)

Tritare poco aglio,prezzemolo e cipolla,

Far soffriggere, poi aggiungere una scodella circa, mezza d'acqua e mezza d'aceto.

Far bollire 5 minuti poi mettere le uova sode tagliate a spicchietti o sbriciolate.

Salare e far addensare.
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