Antipasti e contorni

Crostini di pollo ai funghi - Visualizza sul sito
di cockerina

200 gr. fu
2 cucchiai ol
1 Ioetto dip
salepepe
pancarre
besciamella g.b.

Pulive e tagliare a pezzetti 200 gr di funghi champignon e rosolarli in 2 cucchiai di olio evo e un cucchiaino
E‘It"ag;mﬁé a striscioline del petto di pollo e unirle ai funghi, rosolare bene e aggiungere sale e pepe.

Eliminare la crosta a 4 fette di pancarve, imburrarle e tostarle nel tostapane, quindi adagi r/eo in una
g’?ﬁﬁfbu[wi il composto di pollo e funghi, cospargere di besciamella e spolverizzare di.«rwu' 0
‘lquﬁotfxg:fitz'180° per 7 min e servire ben caldi.
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