Pane pizze focacce & co.

ltalian Pizza Party - Visualizza sul sito
di Sconosciuto

pizza - cipolline - mozzarella - rucola

Ingredienti: farina ©0, acqua lievito di birra, sale, un cucchiaio di olio, salsa di pomodoro, rucola, cipolline in
agrodolce, mozzarella di bufala

Lavorate la favina con l'acqua, il lievito, ['olio, una presa di sale. Riprendete dopo due ore e rilavorate la
pasta, ripetere l'operazione tre volte ogni due ore circa.

Stendete una sottile sfoglia di pasta di circa 40 cm di diametro. Preparate una salsina olio, pomodoro e
basilico e una salsina con rucola lessata strizzata e passata al mixer con olio e sale.

Al centro della pizza disponete una striscia di ci o{ﬁne affetate, sopra le quali disporrete la mozzarella da
un lato, la salsa alla rucola con sopra poche Fog/ioe di vrucola fresche e dall'altro lato della pizza la salsa al
pomodoro con sopra fettine di pomodoro.
Infornate qualche minuto in forno caldissimo.
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