Pane pizze focacce & co.

Fougasse - Visualizza sul sito
di line

309 di pomodor i veidvatati
204 di olive verdi e nere.

Impastare e fare lievitare, poi dare una forma allungata.
Tagliare e tirare fper aprire per bene le aperture come vedete nella foto, fate lievitare ancora per 30 minuti
0

e poi cuocere in forno a 220A° per 25 minuti. &
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