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Ceci e pancetta - Visualizza sul sito

di Cristina

Contorni caldi - rosmarino

Si bollono i ceci ammollati per 24 ore, con cipolla e acqua. Si scolano e si saltano in un coccio dove avremo

sminuzzato del rosmarino e soffritto la pancetta con olio.

.

http://www.ecucinando.it/ricettario/antipasti-contorni/26118-Ceci-e-pancetta.html
http://www.ecucinando.it/file/immagine/2271-Ceci-e-pancetta-1.jpg

