Dessert torte creme e biscotti

Fantasmini di Halloween - Visualizza sul sito
di silvia

Potevano. forse mancare???? anche se fatti di corsa (la Perlina & guarita DOVEVO farle trovare qualcosina )

Fantasmini di Halloween

dolce - pasta di zucchero

Ingr.:

pasta di zucchero bianca
tovaglioli bianchi

1 pennarello nero

fili di lana neri

1 zucca non troppo grande
stecchini di legno da spiedino

Esecuzione:

Fare delle palline con la pasta di zucchero.

Infilare le palline nello stecchino.

Coprirle con un tovagliolo bianco e legare "al collo" con un filo di lana nero.
Con il pennarello, fare occhi e bocca.

Infilare | fantasmini nella zucca:
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Vai alla discussione sul forum
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