Dessert torte creme e biscotti

Bimby: Gelato al caffe - Visualizza sul sito
di Sconosciuto

uorli,200gr latte intero,200gr panna fresca, 100gr di caffe ristretto, 100 gr

anillina,un pizzico di sale, 10 gr agaragar. . S _
el boccale latte panna sale vanillina 7 min. 80A°c vel 1 inserire con lame in
uorli,caffa zucchero e agaragar per7 min 70A°c vel 4. Fare congelare e dopo
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http://www.ecucinando.it/ricettario/dolci-dessert-torte-creme-biscotti/27257-bimby-gelato-al-caffe.html

