Pane pizze focacce & co.

Bimby: Treccia al mascarpone - Visualizza sul sito
di Sconosciuto

ti gli ingredienti tranne il mascarpone e impastare per 30 sec. a vel. 6 pitt 1 min. a
e limpasto per 30 min. nel boccale e poi aggiungere il mascarpone, 10 sec. vel, 6.
n ['impasto ottenuto, e farla lievitare. Cuocere in forno caldo per 30 min. a 180A°.
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http://www.ecucinando.it/ricettario/pane-pizze-focacce/27337-bimby-treccia-al-mascarpone.html

