Liquori
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Bimby: Liquore all'uovo - Visualizza sul sito

di Sconosciuto

2‘00 gd di zucchero, 200 g di marsala, 200 g di alcol a 45A°, 1 bustina di vanillina, & tuorli
'uovo

la scorz an , non trattato .

Far bollire ‘ di zucchero la vanillina e la scorza del limone 5 min. LO0A° vel 1. Togliere e

vddare.
arfalla versare [ tuorli e il rimanente zucchero montare 5 min. 40A° ve 3. Unire il

IS

Inserire nel boc
latte, (| marsala

amalgamare 20 el 2. Versare in una bottiglia e conservare in frigorifero.
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