Dessert torte creme e biscotti

Croissants - Visualizza sul_sito
di line

cornetti’ - pasta sfoglia = piccole dolcezze - croissants - Francia

Ingredienti:

500g di farina
10g di sale

1004 di zucchero
20g di lievito

3004 di latte
2504 di burro da mettere dentro ['impasto
Mischiare il tutto tranne il sale che va aggiunto alla fine.

Lavorare come una pasta sfoglia dando solamente tre giri. Cuocere a 180° per 20'
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