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Pasta sfoglia veloce con petit suisse - Visualizza sul sito

di line

 

antipasti sfiziosi - petit suisse - yogurt

qui i petits suisses clic

http://www.ecucinando.it/ricettario/antipasti-contorni/27434-pasta-sfoglia-veloce-con-petit-suisse.html
http://www.ecucinando.it/http://www.google.fr/imgres?imgurl=http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/a/af/Petit-suisse_assiette.jpg&imgrefurl=http://fr.wikipedia.org/wiki/Fichier:Petit-suisse_assiette.jpg&h=1200&w=1600&sz=475&tbnid=XV96XbVYz-RcvM:&tbnh=113&tbnw=150&prev=/images%3Fq%3Dpetit%2Bsuisse&hl=fr&usg=___WUOyoKqo770eEFcaNfX4VQ-hfA=&ei=RxdOS5qqCcT-4Aak-MDxDw&sa=X&oi=image_result&resnum=5&ct=image&ved=0CBIQ9QEwBA
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240g de petits suisses a 40% (4 petits suisses)

240g di farina

120g di burro

1 cuchiaino di sale

Mischiare il tutto con il robot, volendo si possono fare più giri io ne ho fatti 2
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