
Pagina 1 di 1 - © eCucinando.it

Diplomatica per compleanno - Visualizza sul sito

di silvia

diplomatica - pasta sfoglia - dessert

3 rettangoli di pasta sfoglia

pan di spagna da 8 uova

crema pasticcera da 1 litro di latte

bagna di acqua e zucchero

zucchero a velo

cacao in polvere

smarties

Montare il dolce alternando un primo strato di sfoglia ad uno di crema, seguito dal pan di spagna

inumidito con la bagna, ancora crema e finire con la sfoglia.
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