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un mazetto di basilico

scl d'olio di oliva

2 uova

15¢l di latte

2004 di farina

60g di parmig:’ano

1 cucchiaino di lievito per torte salate
1 cucchiaino di zucchero

2 pizzichi di sale

sciacquate ed asciugate un mazzo di basilico.

frullatelo con 5 cl di olio di oliva.

in una scodella mescolate con 2 uova sbattute e 15 ¢l di latte.

in-una-boule, mescolate 2004 di-farine, 60g-di parvaigiano, 1-cucchiaino-dilievitoper-torte salate, 1
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cucchianio di zucchero, e 2 pizzichi di sale.
versate il contenuto de((a scodella dentro la boule dove c'e la farina e il resto, mescolate.
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