Dessert torte creme e biscotti

Focaccia dolce (Liguria) - Visualizza sul sito
di Sconosciuto

dolce - rice egionali - Liguria

180 gr.zucche
180 gr.burro,
1 cucchiaio fiori d'avancio,
1 cucchiaio di rihum,

3 uova.

Impastare e stendere bene nella teglia.

Mettere in forno caldo a 2180A° gradi per 30 minuti circa. &

N

% Pagina 1 di 1 - ® eCucinando.it


http://www.ecucinando.it/ricettario/dolci-dessert-torte-creme-biscotti/25646-Focaccia-dolce-Liguria.html

