Dessert torte creme e biscotti

Torta anniversario - Visualizza sul sito
di cococco

torta - crema - MMF

Torta fatta con:

300 g di zucchero montate benissimo con 3 uova.

{gjm{re mezzo bicchiere di latte, mezzo bicchiere di olio di oliva, 1 bustina di lievito per dolci e 300 g di
arina.

In forno fino a prova stecchino a 180 gradi.

Crema
4 cucchiai di zucchero wescolati a 3 cucchial di farina con 1 abbondante cucchiaio di cacao amaro.
Aggiungere a filo mezzo litro di latte caldo e addensare sul fuoco.

Bagna
liquore strega con 1 cucchiao di zucchero e una tazza da colazione di acqua.

Decorazione
marshmallow e panna vegetale
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