Dessert torte creme e biscotti

Torta veloce - Visualizza sul sito
di line

liquore alla frutta - glassa - panna
Ingredienti:

250gr di farina

250gvr di zucchero

150gr di burro

4 uova

lievito per dolci

zucchero vanigliato

20cl di panna

glassa pane angeli per ricoprire
2 cucchiai di liquore di frutta.

Procedimento:

Mescolare per bene uova e zucchero + zucchero vanigliato

aggiungere il burro fuso, la farina e il lievito, mescolare.

aggiungere la panna e il liquore di frutta, mescolare.

(facolativo: si puo mettere a piacere ho farina di mandorla o farina di cocco)

mettere al forno 130A° 45 minuti.
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