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Torta con crema pasticcera - Visualizza sul sito

di mimma

frolla - pasticciotto leccese - crema pasticcera - crema gialla

Frolla:

g 400 farina

g 200 burro

g 150 zucchero

2 uova

una bustina vanillina

una bustina lievito

Crema:  vedi torta brasiliana del Belgio

Con la frolla foderare una teglia, versarvi la crema e chiudere il tutto con la restante frolla. Infornare a

180° per circa 40 minuti.

Decorare con zucchero a velo

Vai alla discussione sul forum

http://www.ecucinando.it/ricettario/dolci-dessert-torte-creme-biscotti/27086-torta-con-crema-pasticcera.html
http://www.ecucinando.it/dolci-dessert-torte-creme-biscotti/27017-torta-brasiliana-del-belgio.html
http://www.ecucinando.it/file/immagine/4053-torta-con-crema-pasticcera-1.jpg
http://www.ecucinando.it/forum/post40739.html#p40739

