Dessert torte creme e biscotti

Bimby: Gelato di more - Visualizza sul sito
di Sconosciuto

e a pezzetti, 300 gr. di latte congelato a cubetti, 100 gr. di zucchero, succo di

evla frutta 5 minuti prima di utilizzarla. Inserire nel boccale lo zucchero: 20 sec. vel.
succo di limone e latte: 40 sec. vel. 7 e poi altri 20 sec. vel. 4, spatolando.
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http://www.ecucinando.it/ricettario/dolci-dessert-torte-creme-biscotti/27285-bimby-gelato-di-more.html

