Dessert torte creme e biscotti

Bimby: Savoiardi - Visualizza sul sito
di Sconosciuto

fecola di patate. bustina di lievito per dolci.

Mettere{ ne ucchero a velo e il sale: 10 sec. Turbo. Posizionare la farfalla. Aggiungere le uova: 3

min. vel. 3 1
a e lievito: 3 min. vel. 3 1/2. Disporve su carta da forno aiutandosi con due cucchiaini (o negli

appositi stampini), cospargere con lo zucchero semolato, cuocere nella parte mdeia del forno preriscaldato a
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http://www.ecucinando.it/ricettario/dolci-dessert-torte-creme-biscotti/27315-bimby-savoiardi.html

