Dessert torte creme e biscotti

Bimby: Torta al vino - Visualizza sul sito
di Sconosciuto

004 vino rosso, 50 g farina, 1 bustina lievito, 200g di burro, 300 zucchero
acao: 7min, SOA° vel. 7. riempire del risultato un bicchiere per la farcitura.

a+lievito SOA° vel 7
fornare a 180/200A° (dipende dal forno) per mezz'ora circa (Controllare la

enti). A cottura ultimata, fare dei fori con una siringa da pasticcere con beccuccio

crema prelevata dal boccale.
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