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Bigné - Visualizza sul sito

di silvia

bignè - choux - chantilly - panna - dolce - piccole delizie - bigné - beignets

Ingredienti:

pasta per choux

panna fresca

zucchero a velo

Procedimento:

Dopo aver fatto gli choux, montare la panna ben ferma, incorporare piano piano lo zucchero a velo (

quanto, dipende da quando dolce si gradisce)

Tagliare gli choux a metà circa e con la sac a poche riempire la base di panna montata, mettere sopra il

coperchietto.

Spolverare abbondantemente di zucchero a velo.

Vai alla discussione sul forum

http://www.ecucinando.it/ricettario/dolci-dessert-torte-creme-biscotti/27426-bign.html
http://www.ecucinando.it/corsi-cucina-dolci/26128-4-Choux.html
http://www.ecucinando.it/file/immagine/4407-bign-1.jpg
http://www.ecucinando.it/forum/post42537.html#p42537

