Dessert torte creme e biscotti

Torta mimosa - Visualizza sul sito
di mimma

Ingredienti:

- Pan di Spagna

- crema pasticcera
- panna fresca

- colorante giallo

Procedere come di consueto a fare il Pan di Spagna aggiungendo un po' di colorante alimentare giallo.
Dividere il PdS a meta e spugnare secondo il vostro gusto, quindi distribuire la crema pasticcera e la panna
montata.

Tagliare in piccoli pezzetti 'altra meta del PdS e ricoprive tutta la torta.

dolce - pasticcera - panna - festa della donna - compleanno - festa - pandispagna

Vai alla discussione sul foruim
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