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Arancello - Visualizza sul sito

di anna47

Ingredienti:

4 arance non trattate

1 pezzo di cannella

½ lt. alcool

½ lt. acqua

½ kg. zucchero

Preparazione:

Ridurre a listarelle la scorza degli agrumi non trattati e lasciarla macerare per 8 giorni in 500 gr. di alcool

assieme alla cannella.

Dopo aver filtrato bene il liquido ottenuto, lo si aggiunge a uno sciroppo preparato con 500 gr. di acqua e

500 gr. di zucchero.

Filtrare nuovamente il liquido e imbottigliarlo.

Degustare puro o con acqua calda bollente.

Vai alla discussione sul forum
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